



SUPPEN ....................................................

Flädlesuppe (H, A, C) 7,90 
Maultasche in der Brühe (H, A, C) 8,90 

VORSPEISEN | SALATE......

Kopfsalat im Ganzen 
mit Vinaigree 12,00 

Saumagen Carpaccio 
mit Linsen, Vinaigree, Radieschen & Feldsalat 17,50 

Großer Salaeller (2, 9, 12) 
mit Hähnchenbrust 18,50 
mit Tranchen vom gebr. Roastbeef 22,00 
mit Garnelen (11, B) 25,50 

LAUSTERER KLASSIKER...

Gaisburger Marsch (A) 
klein 10,50 
groß 18,50 

Angebratenes Beef Tatar 250g (H, A, J) 
„Ein Klassiker seit über 40 Jahren Lausterer“ 
mit Schaloen Senf - Mousse  25,50 

Beef Tatar) 
klein 125 g 17,50 
groß 250 g 25,50 

Fleischküchle (2, 9, A, I) 
in Rotweinsauce mit Kartoelsalat 18,80 

Hausgemachte Maultaschen (1, 2, 3, 12) 
mit Kartoel - Gurken - Salat 18,80 

Linsen mit handgeschabten Spätzle 
und Saitenwürstle (1, 2, 3, A, I)                                                                 18,80 
+ Bauchspeck                                                                                4,50 

FLEISCH ..................................................

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken (2, A, I) 
mit Kartoel-Gurken-Salat 31,50 

Zwiebelrostbraten (2, 9, l) 
mit handgeschabten Spätzle  
ODER Bratkartoeln 34,50 

Boeuf  Bourguignon 
mit Baguee  29,50 

Kalbstafelspitz ( im Le Creuset Topf) (2, 9, 12,  A, I, H) 
mit Spinat u. Bratkartoeln 35,00 

FISCH..........................................................

Garnelen (11, B, N) 
1/2 kg mit Cocktailsauce                                                   38,50 

Kabeljau11, B)             
auf der Haut gebraten mit Rahmspinat u. 
Petersilienkartoeln                                                            32,50                                                                   

VEGETARISCH ...............................

Spinatknödel (H, A) 
mit brauner Buer und Parmesan 18,80 

Handgeschabte Käsespätzle (2,9, 12, H, A) 
mit gemischten Salat 18,80 

Tagliatelle (9, 12, H, A) 
mit Waldpilzen 21,50 

DESSERT ..............................................

Schokoladen-Mousse 
mit Salzkaramell u. Himberrspiegel  10,50 

Crème Brûlée 9,50 

Crumble 
mit Äpfeln  & Vanilleeis 10,50 

SNACK .....................................................

Wiener Beinschinken von Thum (8, 1) 

mit Kren 15,50 

Käseauswahl (N, H) 17,50 

BEILAGEN ...........................................

Handgeschabte Spätzle 7,50 
Hausgemachter Kartoelsalat (2)  7,50 
Gemischter Salat (2, 9, 1) 7,50 
Bratkartoeln  7,50 
Kartoelpüree 7,50



WEIßWEIN OFFEN 0,1 l .....
Würemberg  - Weingut Ernst Dautel 
Weissburgunder  TA OS  Edition 2022                             8,50 

Südtirol - Weingut Elena Walch  
Chardonnay  - 2020                                                                   8,00 

Rheinhessen – Weingut Wagner - Stempel  
Riesling  Melaphyr 2021  8,50 

Rheinhessen – Weingut Lisa Bunn 
Grauburgunder 2022                                                                 7,50 

Mosel - Weingut Fritz Haag 
Riesling Brauneberger Juer 1. Lage  2022                  8,50 
  
Wien- Weingut Fritz Wieninger 
Wiener Gemischter Satz  Bisamberg  2022                8,50                                

Wachau- Weingut Franz Hirtzberger 
Grüner Veltliner rotes Tor Federspiel 2022                 9,50 

Wachau - Weingut Johann Donabaum                                       
Riesling Steinriegl Smaragd   2017                                   12,00 

Rhône -  Château Beaucastel / Perrin 
Côtes du Rhône Réserve 2019                                          8,50 

Loire - Domain de Terres Blanches 
Sancerre AOP 2022                                                                  9,50 

ROTWEIN OFFEN 0,1 l .......
Würemberg - Weingut Albrecht Schwegler 
Beryll 2019                                                                                     8,50 

Würemberg - Weingut Gert Aldinger 
Lemberger Lämmler GG  2020                                           10,50 

Burgenland - Weingut Gesellmann 
Opus Eximium Cuvée N° 30 2020                                    9,50 

Valencia - Bodegas Volver 
Madame Bobalu Bobal 2021                                                 7,50 

Rioja –  Bodegas LAN 
Rioja  LAN Reserva  2016                                                        8,50 

Roussillon - Domaine Lafage 
Bastide Miraflors AOP 2019                                                  9,00 

Toskana – Fraoria Le Puppille 
Pelofino Toscana Rosso IGT  20122                                9,00 

ROSÉ OFFEN 0,1 l ....................
Provence -  Miraval 
Rosé  Studio by Miraval  2022                                              8,00 

Pfalz - Von Winning  
Pinot Noir Rosé 2023                                                                6,50 
                       

Limitiert aus der Magnum und 
Schatzkammer der Familie von Schubert

Mosel- Weingut  Maximin Grünhaus                                   
Riesling Monopol 2018                                                           10,50

SCHAUMWEIN 0,1 l ................
Pfalz – Weingut Reichsrat von Buhl  
Winzersekt – Brut 9,50 

Pfalz - Weingut Reichsrat von Buhl 
Winzersekt – Rosé 9,50 

Champagne – Louis Roederer 
Champagner – Collection 244 17,50 

SÜßWEIN 0,1 l................................
Mosel– Weingut Schloss Lieser 
Riesling Goldtröpfchen Kabine 2022 8,00 

SPRITZ / SCHNAPS.................

Negroni                                                                                             12,00 
Mosel Distillers (div. Brände) 2cl 8,00 
Eierlikör /Haselnuss (Lamm Hebsack)   2cl 5,00 
Aperol Spritz / Hugo (1, 2, 6) 8,90 

GIN & TONIC ...................................
Alle unsere Gin & Tonic servieren wir  
mit Fever Tree Indian Tonic 

GINSTR, Deutschland                                                             13,00 
Hendricks Gin, Scholand 13,00 
Tanqueray Gin, England 10,00 
Tanqueray N°10, England 14,00 
Ferdinand Gin, Deutschland 13,00 
S/W Bar Stugart, Deutschland 12,00 
Mexxonomy Simply Deutschland 13,00 
Monkey 47, Deutschland 14,00 
Monkey 47 Distillers Cut 2023 Deutschland 21,00 
u.v.m 

BIERSPEZIALITÄTEN.............
der Familienbrauerei Dinkelacker, Stugart 

Lausterer Pfi 0,2 l 2,90 

Dinkelacker CD Pils 0,2 l 2,90 

Dinkelacker CD Pils 0,3 l 4,30 

Cluss Kellerpils 0,5 l 6,50 

Radler 0,3 l 4,00 

Sanwald Hefeweizen 0,5 l 5,20 

Alkoholfreies Pils 0,3 l 4,00 

JULIUS MEINL Café
Café (11) 3,20 
Espresso (11) 3,00 
Espresso Macchiato (11) 3,00 
Doppelter Espresso (11) 5,50 
Cappuccino (11) 4,20 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.


Bei Rückfragen bzgl. Allergenen und Zusatzstoen bien wir Sie auf unsere 
Servicekräfte zurückzukommen. 

Alle Weine enthalten Sulfate 

Durchgehend warme Küche bis 22:00 Uhr

Önungszeiten: 
 Montag bis Samstag: 
11:30 Uhr bis spät 
Sonn. u. Feiertage geschlossen


